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Mint kordbban lapunkban be-
szamoltunk méar réla, Péli Csa-
ba, a Il. Radkdczi Ferenc Katoli-
kus Gimnézium és Technikum
pedagdgusa néhany éve tarsas-
jaték klubot alapitott. A csapat
azOta egyre nagyobb népszerd-
ségnek 6rvend varosunkban. A
jarvanyugyi szigoritasok miatt,
az elmult id6északban sziinetelt
a klub, am most ismét k6zosen
tudnakjatszani péntekenként.

- Gyerekként, a '80-as években az
akkor, hazankban jél ismert, ma-
ra klasszikusoknak szamité tarsas-
jatékokkal jatszottam el6szor. Ké-
s6bb, kozépiskolasként, az egyik
bardtom kapott kilfldrél egy Ri-
zik6t. Az volt az els6 modern tar-
sas, amit kiprobalhattam. Aztan
féiskolas koromban féként a sze-
repjatékok érdekeltek. AKar egész

éjszakén atjatszottuk a papirala-
pon, kockékkal végigvihetd torté-
neteket. Majdjott par év kihagyas,
aztan kb. 3-4 évvel ezel6tt kezdtem
felfedezni a mostani tarsasokat.
Azt tapasztalom, hogy sokaknak
még mindig a Monopoly és a Gaz-
déalkodj okosan jelenti a nagybetis
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Mindenkit var a tarsasjaték klub

tarsasjatékot, pedig a modernjaté-
kok mar ett6l sokkal tobb izgalmat
tudnak nyujtani. A tarsasjaték klu-
bot 2019 nyaran inditottuk el, az-
otafolyamatosan bévul a létszam.
Néha annyian vagyunk, hogy szin-
te mar kicsi szdmunkra a konyvtar
kisterme. Péntekenként délutan 2 és

6 Ora kozott barki csatlakozhat hoz-
zank - mondta Péli Csaba.

Mint megtudtuk, jatékutanpotlas-
bél nincs hiany, hiszen évente, vi-
lagszinten minimum 1500-2000
tarsasjaték jelenik meg. Ezekb6l ha-
zénkban kozel 400 jatékot adnak ki
magyar nyelven.

- Ez szintefeldolgozhatatlan men
nyiség. Otthon, egy csaléd &ltalaban
5-6 tarsast tart. Nalam ez a szampi-
cit nagyobb, hiszen tébb, mint 500
tarsasjaték doboz pihen a polcokon.
Minden héten méas és mésjatékotpro-
balunk ki a klubban - &rulta el Csaba.

Kép-szoveg: Szori Attila

RITA ASSZONY IZVARAZSLATA

Dorina kedvence

Igyekszem folyamatosan b6viteni receptgylijteményemet. Ezlt-
tal csaladom egyik tagja, Dorina osztotta meg velem kedvenc st
tijének titkat. Ugy dontottem, elkészitem én is ezt a finomsagot.

Citromos szelet
A tészta hozzéava-
16i: 30 dkg liszt, 5dkg
margarin, 5 dkg cu-
kor, 1 db tojas, 1 k&-
véskanal  szalakali,
annyi tej, hogy gyur-
hato legyen.

Krém: 05 | tej, 4
evBkanal liszt, 4 evl-
kanal cukor, 15 dkg
margarin, 15 dkg cu-
kor, 2 db citrom.

Elkészités: a tészta alapanyagait
Osszegyurom. Harom részre elosz-
tom, és vékonyra kinyujtva sut6le-
mezen 3 lapot suitok belSle. Par perc
alatt meglesz, addig kell csak siitni,
amig szép vildgosak maradnak a la-
pok. A tejbdl, a lisztbdl és a 4 kanal
cukorbdl folyamatosan kevergetve
krémet f6zok. A 15 dkg margarint
ugyanannyi cukorral kikeverem, ez-

utén kerdl bele a citrom leve, a re-
szelt héja, majd az egészet a kihdilt,
f6zott krémhez adom. Ezzel toltém
meg a lapokat, egy éjszakara h(it6-
be rakom. Szeleteléskor megszérom
porcukorral.

J6v8 héten Ujabb finomsag leira-
saval jelentkezem majd a Halasi Ti-
korben, addig is kellemes id6toltést
kivanok mindenkinek a konyhéban!

Rita asszony
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