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Mint korábban lapunkban be­
számoltunk már róla, Péli Csa­
ba, a II. Rákóczi Ferenc Katoli­
kus Gimnázium és Technikum 
pedagógusa néhány éve társas­
játék klubot alapított. A  csapat 
azóta egyre nagyobb népszerű­
ségnek örvend városunkban. A  
járványügyi szigorítások miatt, 
az elmúlt időszakban szünetelt 
a klub, ám most ismét közösen 
tudnak játszani péntekenként.

-  Gyerekként, a ’8o-as években az 
akkor, hazánkban jó l ismert, má­
ra klasszikusoknak számító társas­
játékokkal játszottam először. Ké­
sőbb, középiskolásként, az egyik 
barátom kapott külföldről egy Ri­
zikót. Az volt az első modern tár­
sas, amit kipróbálhattam. Aztán 
főiskolás koromban főként a sze­
repjátékok érdekeltek. Akár egész

Mindenkit vár a társasjáték klub

éjszakán át játszottuk a papírala­
pon, kockákkal végigvihető törté­
neteket. Majd jött pár év kihagyás, 
aztán kb. 3-4 évvel ezelőtt kezdtem 
felfedezni a mostani társasokat. 
Azt tapasztalom, hogy sokaknak 
még mindig a Monopoly és a Gaz­
dálkodj okosan jelenti a nagybetűs

társasjátékot, pedig a modern játé­
kok már ettől sokkal több izgalmat 
tudnak nyújtani. A társasjáték klu­
bot 2019 nyarán indítottuk el, az­
óta folyamatosan bővül a létszám. 
Néha annyian vagyunk, hogy szin­
te már kicsi számunkra a könyvtár 
kisterme. Péntekenként délután 2 és
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6 óra között bárki csatlakozhat hoz­
zánk -  mondta Péli Csaba.

Mint megtudtuk, játékutánpótlás­
ból nincs hiány, hiszen évente, vi­
lágszinten minimum 1500-2000 
társasjáték jelenik meg. Ezekből ha­
zánkban közel 400 játékot adnak ki 
magyar nyelven.

-  Ez szinte feldolgozhatatlan men
nyiség. Otthon, egy család általában 
5-6 társast tart. Nálam ez a szám pi­
cit nagyobb, hiszen több, mint 500 
társasjáték doboz pihen a polcokon. 
Minden héten más és más játékot pró­
bálunk ki a klubban -  árulta el Csaba.

Kép-szöveg: Szőri Attila

Dorina kedvence
Igyekszem folyamatosan bővíteni receptgyűjteményemet. Ezút­
tal családom egyik tagja, Dorina osztotta meg velem kedvenc sü
tijének titkát. Úgy döntöttem, elkészítem én is ezt a finomságot.

Citromos szelet
A tészta hozzáva­

lói: 30 dkg liszt, 5dkg 
margarin, 5 dkg cu­
kor, 1 db tojás, 1 ká­
véskanál szalalkáli, 
annyi tej, hogy gyúr­
ható legyen.

Krém: 0,5 l tej, 4 
evőkanál liszt, 4 evő­
kanál cukor, 15 dkg 
margarin, 15 dkg cu­
kor, 2 db citrom.

Elkészítés: a tészta alapanyagait 
összegyúrom. Három részre elosz­
tom, és vékonyra kinyújtva sütőle­
mezen 3 lapot sütök belőle. Pár perc 
alatt meglesz, addig kell csak sütni, 
amíg szép világosak maradnak a la­
pok. A tejből, a lisztből és a 4 kanál 
cukorból folyamatosan kevergetve 
krémet főzök. A 15 dkg margarint 
ugyanannyi cukorral kikeverem, ez-

után kerül bele a citrom leve, a re­
szelt héja, majd az egészet a kihűlt, 
főzött krémhez adom. Ezzel töltöm 
meg a lapokat, egy éjszakára hűtő­
be rakom. Szeleteléskor megszórom 
porcukorral.

Jövő héten újabb finomság leírá­
sával jelentkezem majd a Halasi Tü­
körben, addig is kellemes időtöltést 
kívánok mindenkinek a konyhában!
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