Kétszazan sutottek, foztek
a kacsa- es sparganapon

Tébb mint egy évtizedes
multra tekint vissza a ka
csa- és sparganap gasztro-
kulturalis rendezvény Ke
lebian, a hazai spargater-
mesztés egyik fellegvara-
ban, ahol tébb vallalkozas
foglalkozik kacsatenyész-
téssel is.
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KELEBIA Mara a dél-alfoldi ré-
gi6 egyik legnépszer(bb ren-
dezvénye lett a kelebiai kacsa-
és sparganap, ahol idén is tébb
csapat sajat, illetve inyencség-
nek szamité receptek alapjan
készitette el a kilonboz6 fi-
nomsagokat.

Rengeteg tarcsalapon sitét-
ték és megannyi fazékban f6z-
ték a megszamlalhatatlan mo-
don késziilt ételkiilonlegessé-
geket, amelyeket neves zs(iri
biralt el. Illés Lajos, a Kiskun-
halasi Szakképzési Centrum
Vari Szabo Istvan Szakképzd
Iskola és Kollégium életm(-
dijas, nyugdijas szakoktatd-
ja kezdetek 6ta kozrem(ikodé-
je a kelebiai gasztronapon ké-
szlilt ételek biralatanak, mel-
lette még korabbi tanitvanya,
Liptai Zoltan olimpiai bajnok
mesterszakacs; Paskd Csaba,
a vajdasagi Kelebia plébano-
sa, sztarszakacs és Plichta At-
tila, a kelebiai napkdziotthon

Szamos csapat készitett finomabbnal finomabb ételt a rendezvényen

konyhajanak szakacsa kostol-
ta végig és pontozta az étele-
ket.

Eleinte csak sparganap-
ként indult a rendezvény

A telepiilés gasztronapja az
elsd két évben sparganapként
kezd6dott. Tobben termel-
nek zold-, illetve fehér spar-

gat. A sparga régota kilonle-
ges ételnek szamit, amelyet a
zbldségek kiralyanak, a kira-
lyok z6ldségének is neveznek,
eredete maig vitatott, irasos
emlékek azonban bizonyitjak,
hogy mar az egyiptomiak és a
romaiak is ismerték, termesz-
tették és hasznositottak. Kele
bidn méar a mult szdzad koze-

A szerz6 felvétele

pén is tettek Kkisérletet a ter-
mesztésére.

A sparga egyike a legigére-
tesebb zOldségféléknek. A ta-
laj- és éghajlati viszonyok ked-
vezBek, az eurdpai piacok ko-
zel vannak és korlatlanok, ez
a novény is a legjobb ming-
ségben és a leggazdasagosabb
modon eléallithatd. A Csenge-

&-Kelebia-Kiskérés harom-
sz0g adja a hazai spéargater-
més 80 szazalékat. Az egyik
legfébb mez&gazdasagi ter-
mék a sparga, amelynek ter-
mesztése egy ideje komoly
szerepet jatszik az itt él6 csa-
ladok megélhetésében. Aspar
ga szezonja aprilis kozepétdl
junius kdzepéig tart. 1ze egye-
dulallo, termesztése munka-
igényes, viszonylag rovid ide-
ig lehet csak szedni.

A kilonféle médon
készult ételkilon-
legességeket ne-
ves zsdri biralta el.

A harmadik évt6l az egyik
helyi vallalkozds kezdemé-
nyezesére, amely Kkacsate-
nyésztéssel foglalkozik, egé-
szilt ki a program helyben
készitett kacsaételek megmé-
rettetésével. A versenyre év-
rél évre tdbben jelentkeznek,
koztik barati tarsasagok, in-
tézmények dolgozoi kore, tér-
ségi falugondnokok, és nem
utolsésorban a testvértelepi-
Iések csapatai. Idén 16 csapat
versengett egymassal.

A kacsaételek kategoOria-
ban Horvath Zoltanné toltott-
kacsa-kolteménye nyerte el
az elsd helyezést, a masodik
helyen a Kiskunhalasi Szak-

képzési Centrum Vari Szabo
Istvan Szakképzé Iskola és
Kollégium Mondovics Jozsef
szakoktatd vezette csapata
fokhagymas kacsasiltje vég-
zett, a harmadik helyezést a
Kel-Feder Kft. csapata nyer-
te el, akik kacsahisbol készi-
tettek indiai ételkilénleges-
ségeket. A kelebiai Fénix bri-
jat nyert.

A spargaételek kategoria-
ban els6 helyezett lett Temes-
vari Léaszlone spargaval su-
tott kenyere, a méasodik he-
lyen a Kiskunhalasi Szakkép-
zési Centrum Vari Szab0 Ist-
van Szakképz6 Iskola és Kol-
légium csapatanak spargaval
készult suteménykildnleges-
sége, mig a harmadik helyen
Lukacs Sandor rakott sparga-
ja végzett.

Az egész napos program ki-
sérérendezvénye volt az Ag-
rarkereskedelmi Kdzpont au-
lajaban nyilt képzémlivészeti
kiallitas Farkas Ibolya amat&r
festd alkotasaibol, valamint a
Jol érzem magam, egészsége-
sen taplalkozom cimmel ren-
dezett rajzpalyazatra beérke-
zett rajzokbdl dsszeallitott tar-
lat. A nap folyaméan gyerek-
programok, népi fajatékok,
csillamtetovalds,  arcfestés,
kézmives-foglalkozéasok, va-
lamint kerékpéaros lgyességi
palya vartak a csaladokat.
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